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KLEUR

Deze rosé toont een delicate zalmroze kleur in het glas.

AROMA

In de neus fijne aroma’s van kers en kleine rode
bosvruchten zoals framboos, bosaardbei en aalbes,
subtiel verweven met een lichte toets van vers
geroosterd brood.

SMAAKPALET

In de mond heerlijk fris en levendig, met sappig klein
rood fruit en een elegante rondeur. De afdronk eindigt
verfijnd op rode pompelmoes voor een extra frisse
toets. Voor wie houdt van frisse, elegante roséwijnen
met verfijnd rood fruit.
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VANDEURZEN

ROSE

WINE & FOOD

Zomerse aperitiefmomenten, charcuterie, gegrilde
gamba’s, salades met rood fruit of lichte mediterrane
gerechten.
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50 % Lemberger & 2025 Inox 1%
50% Tempranillo
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