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KLEUR

Helder goudgeel in het glas, met een fijne, elegante pareling.

AROMA

In de neus meteen lekker expressief: rijpe appel en peer, frisse
citroenzeste en sappige witte perzik, met op de achtergrond een
subtiele krijttoets die voor extra fraicheur zorgt.

SMAAKPALET

In de mond strak en droog, met frisse, hoge zuren en een licht, elegant
mondgevoel. Smaken van rijpe appel, citroenzeste en witte perzik
komen mooi terug, afgerond met een zachte amandelhint. De afdronk is
lang, fris en heerlijk verfijnd.

Voor wie houdt van een verfijnde mousserende wijn met frisse zuren,
elegante fruitigheid en een subtiele, minerale spanning.

WINE & FOOD

Als aperitief, bij zeevruchten en fijne visgerechten, wit gevogelte met een
lichte romige saus of zachte, jonge kazen.
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100 % Chardonnay 2024 10% Chardonnay 125%
prestige 2023
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