
KLEUR
Egale lichtgroene kleur.
Mooie helderheid met loepzuivere tranen en een
schitterende schittering in het glas.

AROMA
Typische kenmerken van de druif, witte peper,
lychee, groene appel, frisse citrusvruchten komen
heel mooi naar voor.
Gerijpt op inox, frisse toetsen, elegante stijl.

BEWAREN
Optimaal drinken tussen 2021 - 2027

WINE & FOOD
Jonge groenten
Tongrolletjes
Sushi
Quiches
Thaise/vietnamese lenterolletjes
Asperges

SMAAKPALET
De impressies van citrusvruchten, appel komen zeer
mooi naar voor.
Als de wijn wat zuurstof krijgt komt de witte pepertoets
naar voor met een hoge aciditeit die de frisse tonen
naar voor laat komen.
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AWARDS/PRIJZEN
• Z ilver op de Wijnkeuring van de Lage Landen 2020
(millésime 2018)
• Selectie in “Sabato/De Tijd” 2020 door Frank Van der Auwera
(millésime 2018)
• Bronzen medaille Vereniging Vlaamse Sommelier V.V.S.
(millésime 2019)

2022



ROBE
Couleur vert clair égale.
Belle clarté avec des larmes impeccables et un bel éclat
dans le verre.

NEZ
Les caractéristiques typiques du raisin, poivre blanc, litchi,
pomme verte, agrumes frais sont très bien mises en
évidence.
Muri sur inox, notes fraîches, style élégant.

CONSERVATION
Maturité optimal entre 2021 - 2027

WINE & FOOD
• J eunes légumes 
• Sole
• Sushi
• Quiches
• Rouleaux de printemps thaïlandais/vietnamiens
• Asperges

BOUCHE
Belles impressions d’agrumes et de pomme.
Lorsque le vin s’oxygène, la note de poivre blanc s’impose
avec une acidité élevée qui fait ressortir
des touches de fraîcheur.
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RÉCOMPENSES/MÉDAILLES ARÔME
CORPS
ACIDITÉ
FRUIT
DOUCEUR
TANINS 

• Argent à l’Inspection des Vins des Pays-Bas 2020
(millésime 2018)
• Sélection dans “Sabato/De Tijd” 2020 par Frank Van der Auwera
(millésime 2018)
• Médaille de bronze Association Flamande Sommelier V.V.S.
(millésime 2019)

2022


