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AWARDS / PRIIZEN

e Wijn Insider - nieuwsbrief april 2021 Frank Van der
Auwera score van 17,50/20 (millésime 2019)

e Gault&Millau 2023 Wine Award White Wine (millésime
2020)

e(Gouden medaille Vereniging Viaamse Sommelier V.V.S.
(millésime 2020)

ot

Franse Eik

Chardonnay

KLEUR

Medium goudgele kleur met brede schittering
en gouden glans. Afkomstig van onze
oudste ranken op het domein.

AROMA

Verleidelijke aroma’s van citrus, appel en
toetsen van cederhout en vanille. De Lagering
komt mooi naar voor door de Franse vaten.

SMAAKPALET

Dezelfde kenmerken komen helemaal naar

voor met een licht botertoets. Citrus en frisse
steenvruchten komen ook hierin mooi naar voor.
Lange afdronk met diepte van aroma’s.

WINE & FOOD

e Zeevis in zoutkorst

* Risotto met wilde paddenstoelen/witte truffel
e Sole Meuniere

e (egrilde kreeft & langoustine

BEWAREN

optimaal drinken tussen 2023 - 2030
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ROBE

Couleur jaune d'or moyen avec une large brillance
et des reflets dorés. Provenant de nos plus
vignes les plus anciennes du domaine.

NEZ

Ardmes séduisants d'agrumes, de pomme et
notes de bois de cedre et de vanille.
Magnifiguement mis en valeur par les fats
francais.

BOUCHE

Les mémes caractéristiques ressortent avec une
légere touche beurrée. Les agrumes et les fruits frais
a noyau sont également tres présents.

Finale longue avec des arébmes profonds.

WINE & FOOD

: e Poisson de mer en croQte de sel
WIINKASTEEL _ ' e Sole Meuniére

VANDEURZEN : . * Risotto aux champignons des bois/truffe blanche
CHARDONNAY : - e Homard ou langoustine grillés

CONSERVATION

Consommation optimale entre 2023 - 2030

RECOMPENSES / MEDAILLES AROME

o Wijn Insider - article d’avril 2021 Frank Van der Auwera @ @ @ @ @

score de 17.50/20 (millésime 2019) CORPS ®© ©@ @ @®© O

e Gault&Millau 2023 Wine Award White Wine (millésime 2020) .

e Médaille d’'or Association Flamande Sommelier V.V.S. ACIDITE @ @ @ @ O

(millésime 2020) FRUIT @ @ @ O O
DOUCEUR ®@ O O O O
TANINS O O O O O
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Chardonnay Chéne Francais




