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KLEUR

Intens goudgeel glanzend met lichtgroene toets, maar
opnieuw enorm kristalzuiver en helder met dikke traantjes
langs de wand van het glas.

AROMA

Het is een fruitige en verfrissende wijn met getoaste
vanilletoetsen met aroma’s van rijpe appel, citrusfruit en
een vleugje witte peper.

SMAAKPALET

Het is een wijn met lichte tinteling en sappige hints van
grapefruit met prima zuren, heeft een elegante en
plezante afdronk.

WINE & FOOD

Aziatische keuken

WIINKASTEEL . -:_ ; ' « Gegrilde vis
VANDEURZEN \ . Pasta met vis

ELTLINER % ! R « Schaal- en schelpdieren
LEe ¥ .
« Visin saus

BEWAREN

Optimaal drinken tussen 2021 - 2026

AROMA
AWARDS/PRI1JZEN ®© © ©@ ® O
e Gouden Medaille Vereniging Vlaamse Sommelier V.V.S. 2018 BODY ® @ @ @ O
(millésime 2017) ACIDITEIT ® @€ ©® O O
e Zilver op de Wijnkeuring van de Lage Landen 2023 FRUIT
(millésime 2020) ®© © @€ ® O
e Gouden Medaille op de Cool Climate Awards 2023 ZOETHEID ® @ @ O O
(millésime 2020)
TANNINES
e Gault & Millau 2023 Coup de Coeur (millésime 2020) @ O O O O
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RECOMPENSES/MEDAILLES

e Médaille d’or association flamande des sommeliers V.V.S. 2018
(millésime 2017)

e Argent a I'lnspection des Vins des Pays-Bas 2023
(millésime 2020)

e Médaille d’or aux Cool Climate Awards 2023
(millésime 2020)

e Gault & Millau 2023 Coup de Coeur (millésime 2020)
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2021

Gruner Veltliner

ROBE

Jaune d'or intense et brillant avec de légéres notes vertes,
mais encore énormement cristallin et brillant avec
d'épaisses déchirures le long de la paroi du verre.

NEZ

Cest un vin fruité et rafraichissant avec des notes de
vanille grillée et des arémes de pomme mdre, d'agrumes
et un soupgon de poivre blanc.

BOUCHE

C'est un vin aux notes légeres et jolies de pamplemousse,
a l'acidité fine, a la finale élégante et agréable.

WINE & FOOD

Cuisine asiatique
« Poisson grillé
« Pates au poisson
« Fruits de mer
- Poisson en sauce

CONSERVATION

Maturité optimal entre 2021 - 2026

AROME
CORPS
ACIDITE
FRUIT
DOUCEUR
TANINS
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