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AWARDS/PRIJZEN

- Brons op de Wijnkeuring van de Lage Landen 2020 (millésime 2018)
- Medaille Beste Brabantse Wijn 2023 (Millésime 2020)
- Goud op de wedstrijd Beste Belgische Wijn 2024 (millésime 2022)
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Chardonnay

KLEUR

Diep goudgeel met een fijne helderheid.

AROMA

Aroma’s van amandel, vanille, honing en toast.

SMAAKPALET

Deze houtgelagerde wijn is zeer mondvullend en blaakt
van finesse. Het is een mooie volle mineralige wijn met
een lange elegante afdronk, “Hoe een Belgische wijn hoort
te zijn”.

WINE & FOOD

Kreeft
- Langoustines
« Gamba a la plancha
« Wit viees
+ Fazant

BEWAREN

Optimaal drinken tussen 2022 - 2030

AROMA
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RECOMPENSES/MEDAILLES

- Bronze a I'nspection des vins des pays-Bas 2020 (millésime 2018)
. Médaille Meilleur Vin du Brabant 2023 (Millésime 2020)
- Or au concours Meilleur Vin Belge 2024 (millésime 2022)
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Chardonnay

ROBE

Jaune doré profond avec une fine brillance

NEZ

Arbmes d'amande, de vanille, de miel et de pain grillé.

BOUCHE

Ce vin vieill dans le bais est trés gourmand et brille par sa
finesse. C'est un beau vin minéral corsé avec une longue
finale élégante, « comme un vin belge devrait étre ».
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NE & FOOD

Homard

« Langoustines

+ Gamba a la plancha
- Viande blanche

- Faisan

CONSERVATION

Maturité optimal entre 2022 - 2030
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