\|I
\N\\|//7
N

WIJNKASTEEL

VANDEURZEN

PURE RED ELEUR tart met jeugdi kelijk vrij
T E M P RA N | |_ LO P R EST | G E diep paarsrode kleur zonder eenJ sp%ogtje’ evolutiej. !
2019 AROMA

Een zeer rijk geschakeerd boeket waarin aroma’s

van fijne fumé ceder van de 18 maanden houtlagering.
Verder impressies van zoethout, donkere chocolade,
donkere kersen, frambozen en balsamico.

De 18 maanden houtlagering zorgt voor een
behaaglijke neus van koffiebonen en cacao.

SMAAKPALET

Nog ‘straf’ en houtgedomineerd met impressies
van pecannoten, cacao, droplaurier en espresso.
Medium body en jeugdig van structuur, met een
kern van rijp, sappig rood fruit dat duidelijk nog
veel ontwikkelingspotentieel bezit.

\ \I///// - i, Lange afdronk van subtiel leer en tabak.
, WINE & FOOD
: g J * Lamsbout
p U R E ' . e Gemarineerde ribbetjes

RED NG h. * Hertenfilet

¢ Tonijnsteak

WIJNKASTEEL VANDEURZEN A Gz 1 < ; ™
FINE WINES FROM BELGIUM ¢ b . ° Gebakken dUlfJe

TEMPRANILLO PRESTIGE ¢ Wild konijn
e Spicy Chinese / Thaise / Indische vleesgerechten

BEWAREN

Optimaal drinken tussen 2022-2026

AWARDS / PRIJZEN Aroma ® © @ @ O
e Goud op de Wijnkeuring van de Lage Landen 2020

(millésime 2018) Body @ © @ @®©@ ©

* Selectie in “Sabato/De Tijd” 2020 door Frank Van der Auwera Aciditeit ®@ ®©@ ®© O O
(millésime 2018)

e Brons op de Wijnkeuring van de Lage Landen 2023 Fruit @ @ @ @ O
illésime 2019

(milesime 2019 Zoetheid ®©@ @ @ O O

Tannines ®©® © © @ ©

b B Y

Tempranillo 2019 18 M Eik 12,5%
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CHATEAU VITICOLE

VANDEURZEN

PURE RED ROBE N -
-|- E I\/I P RA N | L LO P R ES-l- | G E S;)nugetl'.’l;g(e)udg,z\/%?lill’g;e tres Jjeune, assez proronae,
2019 7

Un bouquet richement panaché avec des arbmes
de cedre fumé de 18 mois d’élevage sous bois.
Impressions de réglisse, de chocolat noir, de cerises
noires, de framboises et de vinaigre balsamique.
L’élevage sous bois de 18 mois offre au nez des
arbmes agréables de grains de café et de cacao.

BOUCHE

Assez «corsé», dominé par le bois avec des
impressions de noix de pécan, de cacao, de
laurier-réglisse et d’espresso. Corps moyen et
structure jeune, avec un noyau de fruits rouges
_ mdrs et juteux, avec un potentiel de développement
N7 R e L prometteur.

= : Longue finale subtile de cuir et de tabac.
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Lapin sauvage
Plats de viande épicés chinois/thailandais/indiens

e Gigot d’agneau
RED e Cotes de porc marinées
e Filet de cerf
e i o ORZEN e Steak de thon
TEMPRANILLO PRESTIGE * Pigeon
[ ]
[ ]

CONSERVATION

Maturité optimale entre 2022 - 2026

RECOMPENSES / MEDAILLES Aréme ®© ©¢ @ @ O
e Or al'lnspection des Vins des Pays-Bas 2020

(millésime 2018) Corps ®©® © ®© ®© ©

e Sélection dans “Sabato/De Tijd” 2020 par Frank Van der Auwera Acidité @ @ @ O O
(millésime 2018)

e Bronze a I'lnspection des Vins des Pays-Bas 2023 Fruit @ @ @ @ O
illésime 2019

(millésime ) Douceur @ @ @ O O

Tanins ®© © @ @ @

b B Y

Tempranillo 2019 Chéne 18 mois 12,5%




