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WIJNKASTEEL

VANDEURZEN

TEMPRANILLO LEUR
B I_A N C D E N O | R S Egale kleur van goudgeel, toets van een rode

gloed in de schittering. Helderheid is optimaal
2 O 2 1 met de schittering in het glas. Traag aflopende
tranen tonen de lichte vettigheid in de wijn.

AROMA

Rijpe steenvruchten komen naar voor met een
notie van rode vruchten, framboos, aardbeien
en kersen. Inox gerijpte wijn met frisse tonen van
citrusvruchten en lichte kruidigheid in de neus.

SMAAKPALET

Dit komt zeer goed overeen met wat er in het
aroma wordt geroken. Eerste opzet de frisse
toetsen en daarna komen de rijpere toetsen van
rode vruchten en lichte toetsen van peper. Mooie

N \ A~ - aciditeit die de onderbouw maken in deze wijn.
WINE & FOOD
WIINKASTEEL
VANDEURZEN * Barbecue .
TEMPRANILLO * Gebrande vis
BLANC DE NOIRS e Tonijn structuren
2021 o kreeft

e oosterse gerechten

—
FINE WINES FROM BELGIUM

BEWAREN

Optimaal drinken tussen 2023 - 2027

Aroma ®© @ @ @ O
Body ®© ©¢ @ @ O
Aciditeit ®© ©¢ @ @ O
Fruit ®© @ @ @ O
Zoetheid @ O O O O
Tannines ®@ @€ O O O

Tempranillo
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CHATEAU VITICOLE

VANDEURZEN

TEMPRANILLO
BLANC DE NOIRS ROBE
2021

Couleur uniforme jaune doré avec une pointe
d’éclat rouge. Des larmes qui coulent lentement
montrent le Iéger caractére gras du vin.

NEZ

Des fruits a noyau mdrs ressortent avec une
pointe de fruits rouges, framboise, fraises et
cerises. Vin élevé en inox avec des notes fraiches
d’agrumes et un léger piquant au nez.

BOUCHE

La bouche correspond parfaitement a I'ardme.
Des notes fraiches suivies de notes plus mares
de fruits rouges et de légeres notes de poivre.
Belle acidité qui constitue la base de ce vin.

WINE & FOOD

WIINKASTEEL . | -
VANDEURZEN S * Barbecue
TEMPRANILLO ii' o v 5 e Poisson roti
BLANC DE NOIRS e Thon
2021 e Homard
[ ]

Plats orientaux

CONSERVATION

Consommation optimale entre 2023 - 2027

—
FINE WINES FROM BELGIUM

Aréme ®©@ ©@© @ ®©@ O
Corps ®©@ @ @ ® O
Acidité ®© ©@ @ @ O
Fruit ®© @ @ @ O
Douceur @ O O O O
Tanins ®@ @ O O O
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Tempranillo




