
KLEUR
Granaatrode kleur met mooie doorschijnbaarheid. 
Rand van het glas kleur van lila, iets donkerder dan 
het midden. Mooie tranen die langzaam dalen. 

ARoMA
Hier hebben we de aroma’s vooral van Lemberger, 
fris rood fruit, lichte pepertoets, vooral het sappige 
komt naar voor. Daarom voegden we tempranillo 
erbij om iets meer punch toe te voegen aan de 
blend. Lichte kruidigheid, chocolade, vanille, ceder.

SMAAKPALET
De 8 maanden vatlagering zijn reeds mooi 
versmolten met het vooral rode fruit.
Verder impressies van zoete toffee, karamel en 
cacao.
Heel sappig, vol rijpe, milde tannines, een hoge 
frisheid en een afdronk waarin gedroogde kruiden 
zich manifesteren.

winE & fooD
• Comté
• Lamskoteleten op de grill
• Pepersteak
• Vlees- of kaasfondue
• Vlaamse stoofkarbonades 

BEwAREn
optimaal drinken tussen 2020 - 2026

Aroma     

Body     

Aciditeit     

fruit     

Zoetheid     

Tannines     

PURE RED CUVéE
2020

C U V É E

2020

75cl.2020 EikLemberger 88%
Tempranillo 12% 16,5012,5%



RoBE
Robe rouge grenat avec une belle translucidité. 
Bord du verre de couleur lilas, légèrement plus 
foncé que le centre. De belles larmes qui coulent 
lentement.

nEZ
Arômes principalement de Lemberger, de fruits 
rouges frais, une légère note poivrée. C’est 
pourquoi nous avons ajouté du tempranillo 
pour ajouter un peu plus de punch au mélange. 
Légèrement épicé, chocolat, vanille, cèdre.

BoUCHE
Les 8 mois d’élevage en barrique se marient à 
merveille aux fruits rouges. Des impressions de 
toffee sucré, de caramel et de cacao.
Très juteux, plein de tanins mûrs et doux, d’une 
grande fraîcheur et un arrière-goût dans lequel se 
manifestent les herbes séchées.

winE & fooD
• Comté
• Côtes d’agneau grillées
• Steak au poivre
• fondue à la viande ou au fromage
• Carbonades flamandes

ConSERVATion
Consommation optimale entre 2020 - 2026

Arôme     

Corps     

Acidité     

fruit     

Douceur     

Tanins     

PURE RED CUVéE
2020

C U V É E

2020

75cl.2020 ChêneLemberger 88%
Tempranillo 12% 16,5012,5%


